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| Nacionalnost |Srpska

Pol Muski | Datum rodenja|12.9.1985.

RADNO
ISKUSTVO

07/17- Danas

01/10/12 —
14/07/17

01/10/12 -
01/10/15

04/05/07 -
01/05/12

02-03/2008 — 201"

Profesor strukovnih studija

Profesor strukovnih studija na Visokoj Skoli strukovnih studija za menadzment i
poslovne komunikacije, u Sremskim Karlovcima. Predavanja i prakti¢nu nastavu iz
predmeta: Osnove gastronomije, Gastronomska obrada mesa i Nacionalne
gastronomija.

Asistent u nastavi
Asistent u nastavi na Visokoj Skoli strukovnih studija u Sremskim Karlovcima.

Student doktorskih studija - asistent

Student doktorskih studija angazovan u nastavi na Departmanu za geografiju, turizam
i hotelijerstvo, Katedri za hotelijerstvo i gastronomiju, za predmete: Osnove pekarstva
i poslasti¢arstva, Nacionalne gastronomije i Kontrola i distribucija hrane i pi¢a u
ugostiteljstvu.

Kuvar/Poslasti¢ar/Zamenik $efa/Sef kuhinje
Rad u kompaniji "Grand Circle Cruise Line - GCCL" (Massachusetts, RMD Fleet
Management Ltd. Malta. Malta), kancelarija u Dubrovniku (http://www.jobsgccl.com/).

Edukativni centar kompanije “Grand Circle Cruise Line”

UsavrSavanje u edukacionom centaru kompanije GCCL ,Culinary School” u Bratislavi
Slovackoj i Lobit, Holandiji.; uspeSnom zavrsio treninge za kuvar/poslasti¢ar (2008),
zamenik su-Sefa (2009), zamenik Sefa (2010) i glavni Sef (2011) koji je obuhvatio:
primenu standarda, bezbednost hrane, timski rad, liderstvo, standardizacija
recepture, kontrola nabavke i proizvodnje.
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OBRAZOVANJE

10/2012-06/2017
Level 8

10/2009-06/2012
Level 7

10/2004-02/2009
Level 6

09/2000-06/2004
Level 4

DODATNI
PODACI

Seminari/
Sertifikati

Doktor geonauka u turizmu (Gastronomija)

Univerzitet u Novom Sadu, Prirodno-matematicki fakultet, Departmanu za geografiju,
turizam i hotelijerstvo, katedra za gastronomiju, Novi Sad, Srbija.

Doktorska disertacija “Gastronomska dimenzija kvaliteta turistickog proizvoda i njen
uticaj na stavove posetilaca gradskih centara Srbije”.

Master menadzer u hotelijerstvu
Univerzitet u Novom Sadu, Prirodno-matematicki fakultet, Departmanu za geografiju,
turizam i hotelijerstvo, katedra za gastronomiju, Novi Sad, Srbija.

Menadzer u gastronomiji
Univerzitet u Novom Sadu, Prirodno-matematicki fakultet, Departmanu za geografiju,
turizam i hotelijerstvo, katedra za gastronomiju, Novi Sad, Srbija.

Kulinarski tehni¢ar
Srednja ekonomska $kola, Svetozar Mileti¢, Novi Sad, Srbija.

2017. Beograd, Srbija; La Fondation pour la formation Hoteliere, seminar na temu
Profitabilnost menija, pod rukovodstvom dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2017. Novi Sad, Srbija; seminar na temu MenadZment hrane i pi¢a, Trendovi u
hotelijerstvu, pod rukovodstvom dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2015. Beograd, Srbija; seminar na temu Trendovi u ugostiteljstvu, Uparivanje hrane,
vina i piva, pod rukovodstvom dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2013. Beograd, Srbija; seminar na temu MenadZzment hrane i pi¢a, pod rukovodstvom
dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2012. Novi Sad, Srbija; Poslovanje po principima HACCP-a u ugostiteljstvu,
Denartmana za aeoarafiiu_turizam i hoteliierstvo_Prirodno-matematickoa fakulteta.
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Naucni radovi

PROFESIONALNA
TAKMICENJA

Vuksanovic, N., TeSanovi¢, D., Kalenjuk, B., Porti¢, M. (2019). Gender, Age and
Education differences in food consumption at a destination. Case study: Belgrade and
Novi Sad (Serbia). Acta geographica slovenica. DOI: http://doi.org/103986/AGS.5160
(M23)

Vuksanovi¢, N., TeSanovi¢, D., Kalenjuk, B., Porti¢, M., Knezevi¢, M. (2017). Socio —
demographic characteristics as determinants of differences in perception of local
gastronomy. Economics of Agriculture, Belgrade. EP 2017 (64), 1, pp. 357-373. ISSN
0352-3462 (M24)

Vuksanovi¢, N. (2013). Book review: Suger Heritage and Tourism in Transition. The
Annals of Tourism Research, Elsevier, University of Waterloo, Waterloo, Canada. vol.
42, 447-448. doi:http://dx.doi.org/10.1016/j.annals.2013.05.006 (M25)

Vuksanovi¢, N., TeSanovi¢, D., Porti¢, M. (2018). Razlike u potro3nji lokalne hrane
turista iz bivSe Republike Jugoslavije - Studije Beograd i Novi Sad. Megatrend revija,
15. ISSN: 1820-3159 (M51)

Vuksanovi¢, N., TeSanovi¢, D., Kalenjuk, B. (2017). Lokalna gastronomija kao sredstvc
marketinga destinacije — primer Republike Srbije. Marketing, 47, 4, pp. 305 — 311.
ISSN: 2334-8364 (M51)

Vuksanovi¢, N., Popov — Ralji¢, J., Porti¢, M., Dragicevi¢, D. (2016). Hypersensitivity to
certain food and food ingredients in the function of age and employment of customers
on a cruise ship. Food and Feed Research, Vol. 43, No. 1, pp. 25 — 34. ISSN:
2217-5660 (M51)

Nagrade
i priznanja

Mentorstvo na
takmicenjima

2014. Serbia, Belgrade, Gastro Fest: Balkan Cup; Second place in the category of
seniors in the restaurant dessert.

2018. Kranjska Gora, Slovenija; mentor najboljem junioru na takmicenju sa 2 zlatne
medalje u kategoriji Nacionalno jelo na Moderan nacin i Moderno jelo i 1 srebro i 1
bronza u istoj kategoriji.

2018. Bra¢, Hrvatska, ,Biser Mora“; kao mentor osvojio zlatnu medalju u kategoriji
Visokih Skola.

2017. Kragujevac, Srbija; Sajam Cokolade, kao mentor osvojio bronzu u kategoriji
deserta.

2017. Novi Sad, Srbija; Festival “Ukus Vovjvodine”; kao mentor osvojio Merit diplomu u
kategoriji “Black box” Vojvodjanski meni.
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Sudenja

2018. Brac, Hrvatska; ocenjivao profesionalce u kategoriji Jelo od jagnjetine i Jelo od
testenine.

2018. Kranjska Gora, Hrvatska; ocenjivao profesionalce u kategoriji Nacionalno jelo ne
moderan nacin i Moderno jelo.

2017. Novi Sad, Srbija; “Ukusi Vojvodine”; Black box.

2017. Novi Sad, Srbija; “Gastro-resto fest Dunavski region”; ocenjivao u¢enike
Srednijih Skola i studente Visokih Skola u disciplini Jelo od piletine.

DONAT ANl Ond Oulhiin, Maoanten \ain Oulniin., nanwiininae owenfaniooalon s leabomawiii lalo o
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	Name: Nikola Vuksanović
	Kolona za datume: 07/17- Danas





01/10/12 – 14/07/17

01/10/12 - 01/10/15




04/05/07 - 01/05/12


02-03/2008 – 2011

	Radno iskustvo: Profesor strukovnih studija
Profesor strukovnih studija na Visokoj školi strukovnih studija za menadžment i poslovne komunikacije, u Sremskim Karlovcima. Predavanja i praktičnu nastavu iz predmeta: Osnove gastronomije, Gastronomska obrada mesa i Nacionalne gastronomija.

Asistent u nastavi
Asistent u nastavi na Visokoj školi strukovnih studija u Sremskim Karlovcima.

Student doktorskih studija - asistent
Student doktorskih studija angažovan u nastavi na Departmanu za geografiju, turizam i hotelijerstvo, Katedri za hotelijerstvo i gastronomiju, za predmete: Osnove pekarstva i poslastičarstva, Nacionalne gastronomije i Kontrola i distribucija hrane i pića u ugostiteljstvu.

Kuvar/Poslastičar/Zamenik šefa/Šef kuhinje
Rad u kompaniji "Grand Circle Cruise Line - GCCL" (Massachusetts, RMD Fleet Management Ltd. Malta. Malta), kancelarija u Dubrovniku (http://www.jobsgccl.com/).

Edukativni centar kompanije ‘’Grand Circle Cruise Line’’
Usavršavanje u edukacionom centaru kompanije GCCL „Culinary School“ u Bratislavi, Slovačkoj i Lobit, Holandiji.; uspešnom završio treninge za kuvar/poslastičar (2008), zamenik su-šefa (2009), zamenik šefa (2010) i glavni šef (2011) koji je obuhvatio: primenu standarda, bezbednost hrane, timski rad, liderstvo, standardizacija recepture, kontrola nabavke i proizvodnje.

.



	Obrazovanje: Doktor geonauka u turizmu (Gastronomija)
Univerzitet u Novom Sadu, Prirodno-matematički fakultet, Departmanu za geografiju, turizam i hotelijerstvo, katedra za gastronomiju, Novi Sad, Srbija.
Doktorska disertacija “Gastronomska dimenzija kvaliteta turističkog proizvoda i njen uticaj na stavove posetilaca gradskih centara Srbije”. 

Master menadžer u hotelijerstvu
Univerzitet u Novom Sadu, Prirodno-matematički fakultet, Departmanu za geografiju, turizam i hotelijerstvo, katedra za gastronomiju, Novi Sad, Srbija.

Menadžer u gastronomiji
Univerzitet u Novom Sadu, Prirodno-matematički fakultet, Departmanu za geografiju, turizam i hotelijerstvo, katedra za gastronomiju, Novi Sad, Srbija.

Kulinarski tehničar
Srednja ekonomska škola, Svetozar Miletić, Novi Sad, Srbija.


	Seminari: 2017. Beograd, Srbija; La Fondation pour la formation Hoteliere, seminar na temu Profitabilnost menija, pod rukovodstvom dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2017. Novi Sad, Srbija; seminar na temu Menadžment hrane i pića, Trendovi u hotelijerstvu, pod rukovodstvom dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2015. Beograd, Srbija; seminar na temu Trendovi u ugostiteljstvu, Uparivanje hrane, vina i piva, pod rukovodstvom dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2013. Beograd, Srbija; seminar na temu Menadžment hrane i pića, pod rukovodstvom dr Elizabet Ineson i Adrijana Barsbi.

2012. Novi Sad, Srbija; Poslovanje po principima HACCP-a u ugostiteljstvu, Departmana za geografiju, turizam i hotelijerstvo, Prirodno-matematičkog fakulteta, rukovodilac: dr Jovanka Popov-Raljić, redovni profesor.


	Naucni rad: Vuksanovic, N., Tešanović, D., Kalenjuk, B., Portić, M. (2019). Gender, Age and Education differences in food consumption at a destination. Case study: Belgrade and Novi Sad (Serbia). Acta geographica slovenica. DOI: http://doi.org/103986/AGS.5160 (M23)

Vuksanović, N., Tešanović, D., Kalenjuk, B., Portić, M., Knežević, M. (2017). Socio – demographic characteristics as determinants of differences in perception of local gastronomy. Economics of Agriculture, Belgrade. EP 2017 (64), 1, pp. 357-373. ISSN 0352-3462 (M24)

Vuksanović, N. (2013). Book review: Suger Heritage and Tourism in Transition. The Annals of Tourism Research, Elsevier, University of Waterloo, Waterloo, Canada. vol. 42, 447-448. doi:http://dx.doi.org/10.1016/j.annals.2013.05.006 (M25)

Vuksanović, N., Tešanović, D., Portić, M. (2018). Razlike u potrošnji lokalne hrane turista iz bivše Republike Jugoslavije - Studije Beograd i Novi Sad. Megatrend revija, 15. ISSN: 1820-3159 (M51)

Vuksanović, N., Tešanović, D., Kalenjuk, B. (2017). Lokalna gastronomija kao sredstvo marketinga destinacije – primer Republike Srbije. Marketing, 47, 4, pp. 305 – 311. ISSN: 2334-8364 (M51)

Vuksanović, N., Popov – Raljić, J., Portić, M., Dragičević, D. (2016). Hypersensitivity to certain food and food ingredients in the function of age and employment of customers on a cruise ship. Food and Feed Research, Vol. 43, No. 1, pp. 25 – 34. ISSN: 2217-5660 (M51)
	Nagrade: 2014. Serbia, Belgrade, Gastro Fest: Balkan Cup;  Second place in the category of seniors in the restaurant dessert.
	Mentorstvo: 
2018. Kranjska Gora, Slovenija; mentor najboljem junioru na takmičenju sa 2 zlatne medalje u kategoriji Nacionalno jelo na Moderan način i Moderno jelo i 1 srebro i 1 bronza u istoj kategoriji.

2018. Brač, Hrvatska, „Biser Mora“; kao mentor osvojio zlatnu medalju u kategoriji Visokih škola.

2017. Kragujevac, Srbija; Sajam Čokolade, kao mentor osvojio bronzu u kategoriji deserta.

2017. Novi Sad, Srbija; Festival “Ukus Vovjvodine”; kao mentor osvojio Merit diplomu u kategoriji “Black box” Vojvodjanski meni.

2017. Novi Sad, Srbija; Gastro – Resto fest Dunavski region, kao mentor osvojio Srebrnu medalju u kategoriji Jelo od piletine i Bronzanu medalju u kategoriji restoranski desert.

2016. Brač, Hrvatska, "Biser Mora"; kao mentor osvojio bronzanu medalju u kategoriji Visokih škola.
	Adress: Filipa Filipovića 6, 21000 Novi Sad, Srbija
	Phone: 00 381 63 1968770
	Email: vuksanovicnikola85@gmail.com
	Datum rođenja: 12.9.1985.
	Kolona za datume 2: 10/2012-06/2017
Level 8




10/2009-06/2012
Level 7


10/2004-02/2009
Level 6


09/2000-06/2004
Level 4

	Judge: 2018. Brač, Hrvatska; ocenjivao profesionalce u kategoriji Jelo od jagnjetine i Jelo od testenine.

2018. Kranjska Gora, Hrvatska; ocenjivao profesionalce u kategoriji Nacionalno jelo na moderan način i Moderno jelo.

2017. Novi Sad, Srbija; “Ukusi Vojvodine”; Black box.

2017. Novi Sad, Srbija; “Gastro-resto fest Dunavski region”; ocenjivao učenike Srednjih škola i studente Visokih škola u disciplini Jelo od piletine.

2017. Novi Sad, Srbija; Gastro Kup Srbije; ocenjivao profesionalce u kategoriji Jelo od testenine, Riba i Junećeg filea.

2017. Budva, Crna Gora; Seminar za sudije Svetske kulinarske asocijacije (WACS - World Association of Chefs' Societies) pod rukovodstvom Domenika Mađija (sertificate number 170191).

	Text5: Srpska
	Pol: Muški


